Bio-Wadberhof

Erlachstrasse 53
3232 Ins
Tel. 0323137262

Mail: info@bio-waeberhof.ch
Web: www.bio-waeberhof.ch

Schnuppern erwiinscht

Allg. Betriebsinformationen
Sprache: Deutsch, Franzosisch

Produktion: Biologisch
Landw. Nutzflache: 48 ha

Ackerbau
Kartoffeln Getreide
Sonnenblumen Raps
Kdérner Leguminosen
Weiteres

Feldgemiise auf 12 ha, mehrjahriges Frei-

landgemiise 1.5ha, dazu 0.5 ha Gemiise im
Tunnel, 0.3 ha Erdbeeren und 0.5 ha Brom-
und Himbeeren, Getreide und Hulsenfrichte

Direktvermarktung im Hofladen und auf di-
versen Markten.

Zum Betrieb

Im Berner Seeland bietet unser Bauernhof fri-
sche Bio-Lebensmittel aus eigenem Anbau
und eigener Verarbeitung an. Seit 2004 biolo-
gisch!

Unser Ziel als Biobauernhof:

Eine breite Palette an Bio-Lebensmitteln nach-
haltig und rationell produzieren - und von un-
serer Arbeit leben kdnnen. Was auf dem Bio-
Waberhof produziert wird, wird fast vollstan-
dig direkt verkauft. Mit wenigen Ausnahmen
bieten wir Gemiuise und Produkte aus eigenem
Anbau an. Unsere Produktion ist breit gefa-
chert, unser Bereich ,Verarbeitung” sehr ak-
tiv.: So kdénnen wir das ganze Jahr lber ein
breites Sortiment anbieten.

Team

An der Seite von Samuel Theiler arbeiten
heute rund vierzig Frauen und Manner, Fach-
leute fir biologischen Gemiiseanbau und
Landwirtschaft, Experten fir den Verkauf und
die Reparatur von Maschinen, Spezialisten fir
die Herstellung von Tofu und die Verarbei-
tung landwirtschaftlicher Erzeugnisse, fir
Buchhaltung und Personalwesen sowie Ler-
nende als Gemiisegartner/in und Praktikan-
ten.

Anforderungen an Praktikanten

Motivation und Freude an der Landwirtschaft,
selbststandiges Arbeiten
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Jours d’essai souhaités

Informations générales

Langue : allemand, francais
Production: Biologique
SAU : 48 ha

Grandes cultures
Pommes de terre Céréales
Tournesol Colza
Graines Légumineuses

Autre

Légumes de plein champ sur 12 ha, légumes
vivaces de plein champ sur 1,5 ha, plus 0,5
ha de légumes sous serre, 0,3 ha de fraises
et 0,5 ha de mares et framboises, céréales et
[égumineuses

Vente directe dans le magasin de la ferme et
sur divers marchés.

L’exploitation

Dans le Seeland bernois, notre ferme propose
des aliments biologiques de grande fraicheur,
issus de nos récoltes et de notre laboratoire
de transformation. En Bio depuis 2004!

Notre ambition en tant que ferme bio :
Produire de maniére durable et rationnelle
une large palette d'aliments bio - et de pou-
voir vivre de notre travail. Ce qui est produit
au Bio-Waberhof est vendu presque intégrale-
ment. Nous proposons les légumes et les pro-
duits issus de nos propres cultures, a
quelques exceptions pres. Notre production
est largement diversifiée, notre secteur
“transformation” trés actif: cela nous permet
d'avoir un large assortiment pendant toute
I'année.

L’équipe

Aux cotés de Samuel Theiler travaillent au-
jourd'hui une quarantaine de femmes et
d’hommes, profesionnel-le-s en maraichage
et agriculture biologiques, expert-e-s en
vente et en réparation de machines, spécia-
listes de la fabrication de tofu et de la trans-
formation fermiére, de la comptabilité, des
ressources humaines ainsi que des apprentis
maraichers et des stagiaires.

Exigences envers les stagiaires

Motivation et intérét pour I’agriculture, travail
autonome.
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